
"ARROCES"
SUR DEMANDE

TOUS NOS "ARROCES"
SONT PRÉPARÉES À LA MINUTE 
AVEC DES PRODUITS DE QUALITÉ 

PAELLA VALENCIANA
POULET, ARTICHAUT, HARICOT COCO

80.- IBÉRICO
SECRETO IBÉRICO, POIVRONS BRAISÉS,

OIGNONS DE PRINTEMPS

95.-
PULPO

CALAMAR, POULPE, ENCRE DE SEICHE

100.-

*POUR 2 PERSONNES
COMMANDE 24H. EN AVANCE

026 664 01 01

contact@frogsandroses.ch

frogsandroses19

BOGAVANTE
HOMARD

130.-



PARTIE: Côte de Bœuf 
DRY AGED: Minimum 50 jours
GRAISSE INTRAMUSCULAIRE: 
COUVERTURE DE GRAISSE: 

PARTIE: Entre l'Entrecôte et la côte de bœuf avec os
DRY AGED: Minimum 45 jours
GRAISSE INTRAMUSCULAIRE: 
COUVERTURE DE GRAISSE: 

PARTIE: Entrecôte de bœuf avec os
DRY AGED: Minimum 45 jours
GRAISSE INTRAMUSCULAIRE: 
COUVERTURE DE GRAISSE: 

CHULETÓN

ENTRECÔTE

CHULETA

Entre 500gr. et 600gr.

Entre 700gr. et 800gr.

Entre 1 Kg et 1,2 Kg

BURGOS
ESPAÑA

SIMMENTAL
AGE:6+

 AVEC:
POIVRONS

COUNTRY POTATOES
SAUCE CHIMICHURRI

SAUCE FROGS

A LA BRASA

PRIX: 19.- / 100 gr.

COMMANDE 24 HEURES EN AVANCE 

Maturée selon la méthode Dry
Aged, avec un contrôle strict

de la température et de
l'humidité, pour obtenir une
plus grande concentration de
saveur et une texture plus

tendre, en plus d'obtenir une
saveur spéciale et différente
avec des touches ibériques.


